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CATRE ISJ BOTOSANI
COMISIA JUDETEANA DE EVALUARE SI CERTIFICARE

Va inaintam pentru avizare temele selectate din Lista nationala de teme aprobate pentru desfasurarea
examenului de certificare a calificarilor profesionale nivel 3 — invatamant professional ce urmeaza a se desfasura
in unitatea noastra pentru urmatoarele calificari: '

1. MECANIC AUTO
MECANIC AGRICOL .

INSTALATOR INSTALATII TEHNICO SANITARE S| DE GAZE
BRUTAR PATISER PREPARATOR PRODUSE FAINOASE
OSPATAR (CHELNER) VANZATOR IN UNITATI DE ALIMENTATIE
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EXAMEN DE CERTIFICARE A CALIFICARII CENTRUL DE EXAMEN:

INVATAMANT PROFESIONAL LICEUL TEHNOLOGIC
NIVEL 3 — SESIUNEA IULIE 2018 ALEXANDRU VLAHUTA
AS%ENDRICEN) -
N WIS din. Lr0d o018
Avizat

Comisia Judeteana de Evaluare si Certificare

TEMELE PROBEI PRACTICE
SELECTATE DIN 5
LISTA NATIONALA A TEMELOR PENTRU PROBA PRACTICA

CALIFICAREA PROFESIONALA:INSTALATOR INSTALATII TEHNICO SANITARE SI DE GAZE
Nr.
crt.
1 T 1 Montarea si racordarea unui lavoar la pozitie prin conducte multistrat din

| polietilena
2. | T2 Montarea siracordarea unui lavoar prin conducte polipropilena reticulara
3. | T 3 Montarea si racordarea unui lavoar prin conducte din cupru
4 T 4 Montarea si racordarea un spélator de bucatarie cu picurator prin conducte
din cupru
5 T 5 Montarea si racordarea la coloana de canalizare unui lavoar din portelan
" | sanitar
6 T 7 Montarea rezervorului de semianaltime al unui vas de WC si racordarea lui
~__ | lareteaua de alimentare cu apa rece
- T 8 Montarea unui apometru pe conducta de alimentare cu apa rece a unui
" | lavoar '
T 10 Montarea_si racordarea un pisoar la pozitie
T 11 Montarea si racordarea unei masini de gatit cu gaze naturale la pozitie
10 T 13 Executarea unei masuri (segment de instalatie) pentru o instalatie de
" | alimentare cu apa pentru consum menajer.
11 T 15 Montarea unui colier de bransare @32mm pe o conducta din polietilena de
" | inaltd densitate (PEHD) @63
12 TI 17 Montarea si racordarea unui aparat de prepararea apei calde boiler
" | electric :
13 T 18 Montarea unui apometru @ % ”. pe conducta de bransament din teava din
_ | polipropilena reticulatd (PPR) @25mm.
14 T 19 Montarea teului redus @32-20 mm pe o coloana de apa calda din teava din
__| polipropilena reticulatad (PPR) @32mm pe o inaltime dintre 2 consumatori
15 T 20 Executarea unei derivatii de apa calda din teava din polipropilena reticulata
| (PPR) @20mm (lungimea 0,4-0,9 m) pentru un lavoar
16 T 22 Executarea unei coloane de canalizare din polipropilena (PP) @75mm, cu
"_| piesé de curatire si ramificatie
17 T 23 Racordarea unui sifon de pardoseald @50mm la coloana de canalizare din
" | PVC @110mm
18 T 24 Montarea unui vas WC cu iesire laterald si racordarea la coloana de
~_| canalizare din PVC @110mm cu racord flexibil.
T 25 Executarea unei coloane de gaz din teava neagra de otel @1%” cu
19. | derivatie din teava neagra de otel @%”, (lungimea 0,5-0,9 m) pe o inaltime dintre
2 consumatori pana la 1m.

Tema probei practice

©|o




T 26 Executarea unei coloane de gaz din teava neagréa de otel @1” cu derivatie
20. | din teava neagra de otel @ % ”, (lungimea 0,5-0,9 m) pe o inaltime dintre 2
consumatori panala 1m.
T 27 Executarea unei coloane de gaz din teava neagra de otel @1%" cu
21. | derivatie din teava neagra de otel @%’, (lungimea 0,5-0,9 m) pe o inaltime dintre
2 consumatori pana la 1m.
29 T 28 Intercalarea unui robinet de tip sferic dn %2 " pe o conducta de otel zincat,
" | prin olandez
23. | T 32 Montarea unui regulator de presiune pentru o instalatie interioard de gaze
24 T36 Intercalarea unui robinet de tip sferic dn % " pe o conducta de polietilena
" | multistrat
25. | T37 Intercalarea unui robinet de tip sferic dn % " pe o conducta de polipropilena
26. | T38 Intercalarea unui robinet de tip sferic dn %2 " pe o conductd de polibutilen
27. | T39 Intercalarea unui robinet de tip sferic dn %2 " pe o conducta din Cupru
Director, eprezentantii operatorilor economici parteneri:
DOHOTARIU DUMI
VIOREL

. FODOR STELIAN - SC PROCOM STEL
FINISAJE SRL

d 2. GROSU VIOREL — SC GAFCO CONSTRUCT

SRL
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Avizat
Comisia Judeteand de Evaluare si Certificare

TEMELE PROBEI PRACTICE
_ SELECTATE DIN 5
LISTA NATIONALA A TEMELOR PENTRU PROBA PRACTICA

CALIFICAREA PROFESIONALA: MECANIC AUTO

?;;'eh t‘ | Titlul temei pentru proba practici

I T1 Inlocuirea uleiului uzat din motor si a filtrului de ulei

2. T2 Inlocuirea placutelor de fran4, la frana cu disc

3. T5 Inlocuirea discului de frictiune al ambreiajului unui autoturism

4. T6 Intretinerea instalatiei de ricire a motorului unui autoturism

5 T7 inlocuirea completului pentru actionarea mecanismului de distributie al motorului

’ unui autoturism

6. T8 Reglarea jocului termic la supapele mecanismului de distributie

7. T10 Demontarea arborilor planetari la autoturisme cu tractiune fati

3. T11 Verificarea starii tehnice a transmisiei centrale la un automobil cu tractiune pe
spate

9. T12 Inlocuirea rulmentilor la o roata spate nemotoare de autoturism

10. T15 in.locuirea garniturii de etansare de pe pistonul etrierului de franare la un
autoturism

1 T16 inlocuiree.l sabotilor la una dintre rotile spate ale unui autoturism prevazut cu

" | frna tambur si reglarea franei de mani

12, T19 iplocuirea amortizorului telescopic de la una dintre rotile fatd ale unui
autoturism

13. T22 Inlocuirea organelor mobile ale mecanismului motor

14. | T23 Inlocuirea garniturii de chiulasa

15. | T24 Inlocuirea pompei de ulei la motorul unui automobil

16. T28 Verificarea instalatiei de ricire

17: T29 Inlocuirea radiatorului si aerisirea instalatiei de ricire

18. T30 Inlocuirea pompei de apa din instalatia de ricire

19. T31 Inlocuirea termostatului din instalatia de racire

0. T32 Ver_iﬁcarea_ si inlocuirea bujiilor incandescente la un motor cu aprindere prin
compresie

21. | T33 Inlocuirea garniturii de etansare a pompei centrale de frana

22. T39 Verificarea si intretinerea transmisiei cardanice

23. T40 Inlocuirea unei foi de arc lamelar la suspensia spate

24, T41 Inlocuirea pivotilor puntii fati la sistemele demontabile de pe brat




25. | T43 Inlocuirea bucselor de arc lamelar la suspensia spate

26. T44 Inlocuirea arborilor planetari la un automobil

27 T45 Inlocuirea segmentilor pe pistonul unui motor termic

28. | T46 Inlocuirea periilor colectoare ale electromotorului de pornire
29. | T47 Inlocuirea filtrelor de combustibil

30. | T 48 Schimbarea uleiului din cutia de viteze si grupul diferential
31. | T49 Inlocuirea bujiilor la un motor cu aprindere prin scanteie

2. REDINCIUC VIOREL - SC VOX SRL




EXAMEN DE CERTIFICARE A CALIFICARII CENTRUL DE EXAMEN:
INVATAMANT PROFESIONAL LICEUL TEHNOLOGIC
NIVEL 3 — SESIUNEA IULIE 2018 ALEXANDRU VLAHUTA

SENDRICENI
Nr. 13T din. J4. O 2018 2018

Avizat
Comisia Judeteana de Evaluare si Certificare

TEMELE PROBEI PRACTICE
_ SELECTATE DIN 5
LISTA NATIONALA A TEMELOR PENTRU PROBA PRACTICA

CALIFICAREA PROFESIONALA:MECANIC AGRICOL

 Numarul ‘ TEMA PROBEI PRACTICE
temei ’ ’ ’ » ,

1 T2 Magini de plantat si semanat- Pregitirea pentru lucru a masinilor de semanat in cuiburi
2. T4 Grape- Executarea inlocuirii discurilor de la o baterie a grapei cu discuri
3. T6 Grebla oblica GO 1,8- Formarea agregatul si efectuarea intretinerii tehnice zilnice
4. T7 Intretinerea tehnici a tractorului- Realizarea curatdrii filtrului de aer
5. T10 Intretinerea tractorului -Verificarea si reglezarea jocului la ambreiajul unui tractor
6. T12Mecanismul de distributie- Realizarea operatiei de reglare a jocului termic la supapa
7.

T13 Utilizarea fluidelor pentru motoarele cu ardere interna ale tractoarelor -Verificarea
nivelului si calitétii uleiului de ungere

8. T14 Utilizarea si manipularea fluidelor pentru motoarele cu ardere interni ale tractoarelor
Schimbarea uleiului de motor la motorului D110

9 T16 Masini de recoltat - Pregitirea pentru lucru a agregatelor de recoltat plante furajere
(cositori)

10. T17 Repararea motorului - Executarea operatiei de inlocuire a pompei de ulei

11, T18 Repararea motorului- Verificarea uzurii culbutorilor si montarea ansamblului
culbutorilor pe motorul D-110

12. T 19 Grape cu discuri- Realizarea reglirii grapei cu discuri GD-3,4 pentru executarea
lucrdrii de pregitire a patului germinativ

13. T 21 Masini pentru intretinerea culturilor- Reglarea cultivatoarelor pentru prasit.

14, T22 Masini de plantat si semanat- Reglarea semanatorii de precizie, previzuti in cartea
tehnica

15. T 23 Repararea pompei de apa la un motor de tractor

16. T 24 Repararea pompei de alimentare cu membrana

17. T 25 Agregatul pentru arat si pregatirea pentru lucru- Efectuarea reglajelor specifice
pentru formarea agregatul U650+PP 3x30

18. T 26 Masini pentru ingrasaminte chimice solide- Intretinerea si executarea reglajelor

masinilor masinilor pt.ingrasaminte chimice solide

19. T27 Plugul- Montarea si reglarea plugului PP3 la tractorul U.650

20. T28 Jocului termic al supapei- Reglarea jocului termic al supapei, in conditii optime de
lucru si securitate
21, T29 Sistemul de ungere la motoarele cu ardere interni- Verificarea etanseitatii sistemului

de ungere, a nivelului de ulei, iar in cazul in care este necesar, sa se completeze nivelul de
ulei




22, T30 Agregatul pentru semanat cereale paioase -Formarea agregatului U650+SUP 29 si
efectuarea reglajelor specifice ' ”
23, T31 Agregatul pentru cultivat si pregatirea pentru lucru-Formarea agregatului
U650+CPU 8 si efectuarea reglajelor specifice
24, T32 Cultivatorul -Realizarea reglarii cultivatoarelor pentru cultivatia totala
25. T33 Cuplarea la tractorul U 650 M a plugului PP 3-30 si pregitirea pentru lucru(reglaje)-
Formarea agregatul pentru arat si executarea reglajelor in vederea cuplarii plugului la
tractor
26. T34 Mecanismul de suspendare a maginilor agricole- Inlocuirea cilindrului hidraulic de la
mecanismul de suspendare
27. T35 Echipamente de lucru pentru tractorul U 650- Inlocuirea tirantilor laterali si
suporturilor pentru fixarea ancorelor tirantilor laterali la tractorul U 650
28. T36 Exploatarea, intretinerea si repararea magsinilor agricole- Intretinerea
zilnicd/periodica a masinii de semanat plante prasitoare
29. T39 Chiulasa- Demontarea chiulasa de pe blocul motor, in conditii optime de lucru si
securitate.
Director,
DOHOTARIU DUMITRU
VIOREL

2. STREDIE MIHAI - SC BYANCA PLAI SRL

3. HALAGHIUC FLORIN LUCIAN - SC
AGRICOLA FRUGAL




EXAMEN DE CERTIFICARE A CALIFICARII CENTRUL DE EXAMEN:
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Avizat
Comisia Judeteana de Evaluare si Certificare

TEMELE PROBEI PRACTICE
: _ SELECTATE DIN 5
LISTA NATIONALA A TEMELOR PENTRU PROBA PRACTICA

CALIFICAREA PROFESIONALA:BRUTAR PATISER PREPARATOR PRODUSE FAINOASE

?r; | ~ Tema probei practice( o .
T3 Realizeazi 6 buciti din sortimentul , Paine impletitd in trei”, cu gramaj 300 g/ produs
1. | finit, conform retetei de fabricatie, respectdnd procesul tehnologic de obtinere a produselor
din aluat dospit :
T4 Realizeaza 20 buciti din sortimentul ,,Mini Choux a la Creme”, cu gramaj 30 g/ produs
2. | finit, conform retetei de fabricatie, respectdnd procesul tehnologic de obtinere a produselor
din aluat oparit
TS Realizeaza 10 buciti din sortimentul »Eclere”, cu gramaj 100 g/ produs finit, conform
3. |retetei de fabricatie, respectand procesul tehnologic de obtinere a produselor din aluat
oparit.
T6 Realizeaza 20 buciti din sortimentul »Minieclere”, cu gramaj 30 g/ produs finit,
4. | conform retetei de fabricatie, respectand procesul tehnologic de obtinere a produselor din
aluat oparit.
T8 Realizeaza 2 bucati din sortimentul ,,Blat de tort colorat”, cu gramaj 1 kg/ buc. produs
5. | finit, conform retetei de fabricatie, respectand procesul tehnologic de obtinere a produselor
din aluat fluid.
T9 Realizeaza 6 buciti din sortimentul ,,Chec cu nuci”, cu gramaj 250 g/ buc. produs finit,
6. | conform retetei de fabricatie, respectand procesul tehnologic de obtinere a produselor din
aluat fluid.
T10 Realizeaza un produs din sortimentul ,,Colac traditional”, cu gramaj 1000 g/ produs
7. | finit, conform retetei de fabricatie, respectand procesul tehnologic de obtinere a produselor
din aluat dospit
T12 Realizeaza 2 bucati din sortimentul ,,Cozonac cu rahat”, cu gramaj 500 g/ produs finit,
8. | conform retetei de fabricatie, respectand procesul tehnologic de obtinere a produselor din
aluat dospit.
9. | T 15 Deserveste cuptorul pentru coacerea a 12 bucdti ,,Paine albi simpli de 0,300 kg/buc.”
10 T16 Deserveste cuptorul pentru coacerea a 20 buciti ,,Coji pentru eclere” cu lungimea de
" [ 10-12 cm :
11. | T17 Deserveste cuptorul pentru coacerea a 1 kg ,,Cornulete cu rahat”
12. | T 18 Deserveste cuptorul pentru coacerea a 10 bucdfi ,,Chec cu cacao de 0,500 kg/buc.”
13. | T 19 Deserveste cuptorul pentru coacerea a 2 kg ,,Covrigei fragezi cu mac si sare”
14. | T20 Ambaleazi 10 bucati ,,Paine alba simpla” de 0,300 kg/buc. in pungi de polietilena
15 T21 Ambaleazi in caserole din polistiren expandat, cu masa de 0,300 kg/caserola,
__| cantitatea de 2,0 kg de »Cornulete cu rahat”




16. | T22 Ambaleaza 10 buciti ,,Chec cu cacao” 0,500 kg feliat, in folie termocontractibila
17 T23 Ambaleaza cantitatea de aproximativ 2 kg ,,Covrigei fragezi cu mac si sare” in pungi
__| de polietilend cu masa de 0,100 kg/punga
18. | T24 Prepara un sirop de zahér de insiropat, dupi o retetd data
19. | T 25 Prepard la cald o crema ganaj, dupa o retetd data
20. | T27 Prepard 1 kg de glazurd pe bazi de albus, dupi o reteta dati
21. | T28 Prepara 1 kg de crema de vanilie cu ou, dupi o retetd datd
T30 Realizeaza 10 buciti din sortimentul ,,Rondele cu gem”, cu gramaj 100 g/ buc. produs
22. | finit, conform retetei de fabricatie, respectand procesul tehnologic de obtinere a produselor

din aluat fraged.

Director,

DOHOTARIU DUMITRU ,

VIOREL




EXAMEN DE CERTIFICARE A CALIFICARII CENTRUL DE EXAMEN:
INVATAMANT PROFESIONAL LICEUL TEHNOLOGIC
NIVEL 3 - SESIUNEA IULIE 2018 - ALEXANDRU VLAHUTA

SENDRICENI _ -
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: Avizat
Comisia Judeteand de Evaluare si Certificare

TEMELE PROBEI PRACTICE
N v SELECTATE DIN S
LISTA NA ,TIO_NALAVA TEMELOR PENTRU PROBA PRACTICA

CALIFICAREA PROFESIONALA: OSPATAR (CHELNER), VANZATOR IN UNITATI DE
ALIMENTATIE .

, Nr_ . .

T1 Serviti “Clatite cu ciuperci” pentru 2 (doud) persoane la farfurie, debarasati masa,
1. | respectind regulile de igiend. Refaceti mise-en-place-ul de intdmpinare.

- Tema probei practice

=2

T2 Serviti “Rosii cu pasti de branza pentru 3 (trei) persoane cu ajutorul clestelui,
2. | pornind de la mise-en-place-ul de intdmpinare:. Debarasati masa respectind regulile de
igiena. : ' :
3 T3 In cadrul unui meniu de dejun semicomplet, serviti “Spaghete milaneze” la farfurie
___| pentru o persoani respectand conditiile SSM si igiena. Debarasati masa.
4 T5 Serviti 2 (doui) portii de “Supa crema de mazire” si debarasati masa, respectand
" | regulile de servire in unitafile de alimentatie.
T6 Serviti la farfurie preparatul “Ceaf3 la gratar” cu garnitura de cartofi natur si salata de
5. | ardei copti pentru doui persoane, debarasati masa, respectand conditiile de SSM si igiena.
Recomandati o bautura adecvata.
. T7 Se da urmatorul meniu pentru dejun: Supa de pui cu tiitei, Mazire cu carne de porc,
6. | prajiturd Savarina, chifle si apd plata. Serviti-desertul pentru doud persoane, respectind
conditiile SSM si igiena. Debarasati masa. )
7 T8 Serviti doud portii de” Papanasi cu branza de vaci” si recomandati o bauturd adecvata,
~__| respectand conditiile SSM si igiend. Debarasati masa. A
P T9 Serviti ”Salats de fructe” pentru un cuplu, respectind regulile de servire si protocol.
" | Debarasati masa. :
9 T10 Serviti cafea si coniac pentru 2 (doud) persoane, respectand conditiile de SSM si
~__ | igiend. Debarasati masa. . v ‘
10 T11 Serviti vin alb pentru doua persoane, respectand conditiile de SSM i igiena.
" | Debarasati masa. :
1 T12 Serviti coniac pentru doua persoane de sex opus, respectind conditiile de SSM si
__| igiena. Debarasati masa. '
12 T14 fntocmi;i un meniu pentru dejun semicomplet, realizati asocierea preparatelor cu
__| bauturi si efectuati mise-en-place-ul pentru meniul intocmit.
T17 Realizati servirea cu ajutorul clestelui a fripturilor cu garnitura 4 (portii) si debarasati,
13. | respectand conditiile de igiena si SSM. .

14 T18 Serviti cafea portionati la ceasgcd pentru 6 persoane, respectand conditiile de SSM si
__ | igiend. Debarasati masa si refaceti mise-en-place-ul de intdmpinare a clientilor.

T19 Serviti 2 (dous) portii de “Crema de zahar caramel” portionata la cupe, debarasati
15. | masa respectand regulile de igiend la desfacerea produselor in unititile de alimentatie.
Refaceti mise— en- place- ul in asteptare.




16.

T20 Serviti 2 (dous) porﬁi de inghetatd. Debarasati masa, respectand regulile de igieni la

3

desfacerea produselor in unititile de alimentatie. Refaceti mise—en—place— ul in asteptare.

17.

T22 Serviti 4 portii de “Cascaval pane” la farfurie, debarasati masa, respectand conditiile
de SSM si igien.

18.

T23 Serviti 2 portii de “Pulpa de porc la tava si legume sotate” cu clestele, debarasati

5

masa respectand conditiile de SSM si igiena. Refaceti mise- en— place- ul in asteptare.

19,

T24 Serviti 2 portii de “Supa de gaind cu tiitei de casi” cu ajutorul lusului, debarasati

masa, respectand conditiile de SSM si igiena. Refaceti mise— en— place- ul in asteptare.

20.

T25 Serviti “Clatite cu gem” la farfurie, pentru doud persoane (un barbat si o femeie),
debarasati masa respectand conditiile de de SSM si igiend. Refaceti mise— en— place- ul
in asteptare.

21.

T26 Serviti 4 portii de prajitura “Boema”, debarasati masa, respectand regulile de igiena
la desfacerea produselor in unititile de alimentatie. Refaceti mise — en— place- ul in
asteptare.

22.

T27 Serviti 2 portii de prajitura “Ecler cu crema de vanilic” cu ajutorul clestelui,
debarasati masa, respectind conditiile de SSM si igiena. Refaceti mise— en— place- ul in
asteptare.

23,

T29 Serviti la farfurie “Pastrav la gratar cu cartofi natur si sos de lamaie”, pentru trei
persoane, debarasati masa la care s-a efectuat servirea respectand, conditiile de SSM si
igiend. Recomandati si serviti o bautura adecvati preparatului.

24.

T30 Pentru meniul format din unt, gem de caise, chifle si ceai de fructe de padure,
realizati servirea ceaiului preparat la ceainic, pentru patru persoane, respectand conditiile
de SSM si igiena.

25.

T31 Serviti 2 portii de prajitura “Bucuresti”, debarasati masa, respectand regulile de
igiend la desfacerea produselor in unitifile de alimentatie. Recomandati si serviti o
bauturd adecvati desertului.

26.

T32 Serviti 3 portii de tort “Dobos”, debarasati masa, respectand regulile de igiend la
desfacerea produselor in unititile de alimentatie. Recomandati si serviti o bautura
alcoolica, adecvati desertului.

27.

T33 Pentru meniul format din unt, miere, paine prajitd si ceai de menta, realizati servirea
ceaiului la ceainic (varianta cu apd fierbinte) pentru patru persoane, respectand conditiile
de SSM si igiena.

28.

T34 Pentru meniul format din ochiuri la capac, paine prajita si cacao cu lapte, realizati
servirea preparatului din oua pentru dous persoane, respectand conditiile de SSM si
igiend. Debarasati masa.

29.

T36 Serviti 2 portii de “Sufleu de cascaval” la farfurie, debarasati masa, respectand
regulile de igiend la desfacerea produselor in unitifile de alimentatie. Refaceti mise-en-
place-ul in asteptare.

30.

T37 Serviti 4 portii de “Salati de cruditdti” montate in cupe, debarasati masa, respectind
conditiile de SSM si igiena. Refaceti mise— en— place- ul in asteptare.

31.

T39 Serviti 4 portii de “Musaca de cartofi” la farfurie, debarasati masa, respectand
conditiile de SSM si igiena. Refaceti mise— en— place- ul in asteptare.

32.

T40 Serviti o familie compusa din doi adulti siun copil, cu Pepene rosu, respectand
regulile de servire si de protocol. Debarasati masa si refaceti mise— en— place- ul in
asteptare.

DOHOTARIU

Reprezentantii operatorilor economici parteneri:
MICU NICOLAE - SC LA FAMIGLIA DI
BUONI SAPORI SRLD

2. TARANT VASILE - SC SPLENDID SRL
DOROHOI

Director,




LICEUL TEHNOLOGIC ,,AL. VLAHUTA”
SENDRICENI, COD. 717 380, JUD. BOTOSANI
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e-mail: viahuta@gsviahuta.ro

N 4296 daa JLol. 2016

Proces verbal,

Incheiat azi o \th{r lL/’WO

, Cu ocazia selectarii temelor pentru proba practica

in vederea sustinerii examenului de certificare a calificarilor profesionale prin
invatamantul profesional de 3 ani si stabilirea locului de desfasurare a examenului.

Potrivit "Art. 21 (6) din metodologia de absolvire, unitatile de invatamant
desemnate centre de examen, impreuna cu operatorii economici / institutiile publice
cu care au incheiate parteneriate de pregatire practica, vor selecta din Lista nationala
a temelor pentru proba practica, un numar de 15-30 teme, in functie de resursele
existente, de numarul estimat de candidati si de calificarea profesionala.
Pentru calificarea profesionala INSTALATOR INSTALATII TEHNICO SANIATARE

SI DE GAZE au fost selectate urmatoarele teme:
TA 7 2 7= Ty 7 ey 7Y TJ0 72/ 7R
75 Tr#E | TiR | Ty 7zo | 728 | 723 | Tz¢q | 720 | T2g
72¢¥ | 7ox | T2 3¢ | 737 | Tag | 739

La selectarea temelor au fost consultati urmatorii agenti economici:

| cl\:: Agentul economic Reprezentant
OcoM STEL PINIGk[esel — T
: A, PROCOM FINISH € 58 Fodor Ble G
CRoS W
2. |S0 Rrco cotsypyct <p)
U SE" \ z"OR‘@L :
3.
4.,
S-a convenit ca proba practica din cadrul examenului de certificare sa se sustina la:
A  Unitatea scolara
[l Agentul economic

Din partea unitatii scolare
Profesor / /‘i’ ?@Mz/ ‘7M/‘//C/

Director,
Dumitru




LICEUL TEHNOLOGIC ,,AL. VLAHUTA”

SENDRICENI, COD. 717 380, JUD. BOTOSANI
TELEFON / FAX: +40 23 161.01.24, TELEFON +40 23 162.04.29

adresa WEB: http:/www.gsvilahuta.ro
e-mail: viahuta@gsviahuta.ro

Nr. 4374 data QZJ:OL/JJO(OO

Proces verbal,

Incheiat azi @2 e/ 2o/ & , Cu ocazia selectarii temelor pentru proba practica
in vederea sustinerii examenului de certificare a calificarilor profesionale prin
invatamantul profesional de 3 ani si stabilirea locului de desfasurare a examenului.

Potrivit "Art. 21 (6) din metodologia de absolvire, unitatile de invatamant
desemnate centre de examen, impreuna cu operatorii economici / institutiile publice
cu care au incheiate parteneriate de pregatire practica, vor selecta din Lista nationala
a temelor pentru proba practica, un numar de 15-30 teme, in functie de resursele
existente, de numarul estimat de candidati si de calificarea profesionala.

Pentru calificarea profesionala MECANIC AUTO au fost selectate urmatoarele

teme:
[ | F R 1 Z 77 [ 33 33 | 47
£ o 5| X5 20 37 44 | 4F
g | [0 /6 1 24 13/ 40 44 | 49
z /] 19 20 132 14/ 96

La selectarea temelor au fost consultati urmatorii agenti economici:

(l::: Agentul economic Reprezentant
L | S Mo s @UZ@@/A/
2. | s.c. vox gecs %ﬂfb’/i(gzéL
B
4.

S-a convenit ca proba practica din cadrul examenului de certificare sa se sustina la:
(A Unitatea scolara
] Agentul economic

Din partea unitatii
Profesor z\/é

Director,
Dumitr




LICEUL TEHNOLOGIC ,AL. VLAHUTA”

SENDRICENI, COD. 717 380, JUD. BOTOSANI
TELEFON / FAX: +40 23 161.01.24, TELEFON +40 23 162.04.29

adresa WEB: http:/www.gsviahuta.ro
e-mail: viahuta@gsvlahuta.ro

Nr. L/\g data jf04 2 1

Proces verbal,

Incheiat azi 2{04 21 ¢ , Cu ocazia selectarii temelor pentru proba practica
in vederea sustinerii examenului de certificare a calificarilor profesionale prin
invatamantul profesional de 3 ani si stabilirea locului de desfasurare a examenului.

Potrivit "Art. 21 (6) din metodologia de absolvire, unitatile de invatamant
desemnate centre de examen, impreuna cu operatorii economici / institutiile publice
cu care au incheiate parteneriate de pregatire practica, vor selecta din Lista nationala
a temelor pentru proba practica, un numar de 15-30 teme, in functie de resursele
existente, de numarul estimat de candidati si de calificarea profesionala.

Pentru calificarea profesionala OSPATAR CHELNER VANZATOR IN UNITATI DE
ALIMENTATIE au fost selectate urmatoarele teme:

/ G yz fia 22 L 3/ 34
& F 7/ V4 23 2 3L E/A
3 g 72 /9 £4 29 33 3
5 3 14 A0 25 %0 fo 39

La selectarea temelor au fost consultati urmatorii agenti economici:
Nr.
crt.

| 5Cs Ka forrmaglia I Buemi seped
L. sRLD

L Yalen A A
\} % Mokofies

Agentul economic Reprezentant

TN T
'y

S-a convenit ca proba practica din cadrul examenului de certificare sa se sustina la:
[A  Unitatea scolara
1 Agentul economic

Din partea unitatii scolare, -
Profesor JCR: PCAR 4 St ATONA  MARLCEL A

Director, ‘

Dumitru Viorel Dohot




LICEUL TEHNOLOGIC ,,AL. VLAHUTA”

SENDRICENI, COD. 717 380, JUD. BOTOSANI
TELEFON / FAX: +40 23 161.01.24, TELEFON +40 23 162.04.29

adresa WEB: http:/www.gsviahuta.ro
e-mail: viahuta@gsviahuta.ro

L9 data Jioh. Lote

Proces verbal,

Incheiat azi 23.04. 7 0/& , cu ocazia selectarii temelor pentru proba practica
in vederea sustinerii examenului de certificare a calificarilor profesionale prin
invatamantul profesional de 3 ani si stabilirea locului de desfasurare a examenului.

Potrivit "Art. 21 (6) din metodologia de absolvire, unitatile de invatamant
desemnate centre de examen, impreuna cu operatorii economici / institutiile publice
cu care au incheiate parteneriate de pregatire practica, vor selecta din Lista nationala
a temelor pentru proba practica, un numar de 15-30 teme, in functie de resursele
existente, de numarul estimat de candidati si de calificarea profesionala.

Pentru calificarea profesionala BRUTAR PATISER PREPARATOR PRODUSE
FAINOASE au fost selectate urmatoarele teme:

3 4 5 4 g 9 LO Il | A5 | e

A7 (& /9 A O X/ L A3 | X4 L5 | X

RE 30

La selectarea temelor au fost consultati urmatorii agenti economici:

(l;l; Agentul economic Reprezentant Semnatura/stampila
1 . ING. MBRIA VAL
2L SPICUL X SRL NICOLETA
2.
3.
4.
S-a convenit ca proba practica din cadrul examenului de certificare sa se sustina la:
Unitatea scolara
] Agentul economic

—




LICEUL TEHNOLOGIC ,,AL. VLAHUTA”

SENDRICENI, COD. 717 380, JUD. BOTOSANI
TELEFON / FAX: +40 23 161.01.24, TELEFON +40 23 162.04.29

adresa WEB: http:/www.gsvlahuta.ro
e-mail: viahuta@gsvlahuta.ro

Nr. /7éao data ,Z‘/’0420Kf

Proces verbal,

Incheiat azi 2(0b, 2o » Cu ocazia selectarii temelor pentru proba practica
in vederea sustinerii examenului de certificare a calificarilor profesionale prin
invatamantul profesional de 3 ani si stabilirea locului de desfasurare a examenului.

Potrivit "Art. 21 (6) din metodologia de absolvire, unitatile de invatamant
desemnate centre de examen, impreuna cu operatorii economici / institutiile publice
cu care au incheiate parteneriate de pregatire practica, vor selecta din Lista nationala
a temelor pentru proba practica, un numar de 15-30 teme, in functie de resursele
existente, de numarul estimat de candidati si de calificarea profesionala.

Pentru calificarea profesionala MECANIC AGRICOL au fost selectate
urmatoarele teme:

2 /0 i 2/ 25 23 33 35
4 12 /¥ 22 26 30 34
G {3 (8 23 2F 3/ 35
¥ /4 /9 2.4 28 32 36

La selectarea temelor au fost consultati urmatorii agenti economici:

Nr.

St Agentul economic Reprezentant Semnatura/ stq;gpikt
#a/afbiuc e O
' AGR‘COLAQ \
L |5C AGRICOLA FRUGAL | o 2 * FRUGAL 1)
2. SRL &

A 5/

2. |S5C AGROMEC MRAGALINA | STredie ‘
54 daniels

' Stredie i
3. |SC BYANCA PLAI SRL ! Mihas

S-a convenit ca proba practica din cadrul examenului de certificare sa se sustina la:
X Unitatea scolara
[] Agentul economic

Din partea unitatii scolare,

Profesor _Lalancea %&/g

Director,
Dumitru Viorel D



